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BARLAB DRINK TEAM

Michele Picone

HA LAVORATO IN CAMPARY ACADEMY
PER UN ANND DOPO LA FINALE DEL 2016.

Federica Geirola Carmelo Licata

BARMANAGER DEL CINQUE STELLE BARMANAGER DI SETA GARDEN
 SINGER PALACE HOTEL (ROMA), (GIULIANDVA, TE), 51 E FATTD LE DSSA
E LADY AMARENA ITALIA 2021/2022 AL DRY MARTINI (SORRENTD)

0GGI LAVORA COME CONSULENTE

INGREDIENTI

INGREDIENTI 45 ml Bombay Sopphire Gin 9 20 ml cordial di mela 2

@ 45 miVadka Polugar Ory Cherry) 10 ml Apricat Brandy 4 top Champagne ol passion ]

72,5l Brandy Lepanto Solero fruite oceto di mele home made -

4 22,5 ml Liguore Covallina Bionco 8

Chinata 1"5??‘!‘?1'3"5}1_ pc INGREDIENTI

(KE In DiCChiere Hignoaf. g 4 30 ml Coeur Du Breuil Calvados

S COMMENTO 4 30 ml Brondy Italiono di Poli

# Dopo over roffreddata il mixing glass,
inserire gli ingredienti. Stirrare fino 0
giusta diluizione e raffreddomento.
Servire nello coppetta precedentemente
freddatu. Garnish con Amorena Fobbri.

4 30 ml Scopegroce Howlke's Boy
Lote Harvest Gin

PREPARAZIDNE
& Stir &stroin in coppa Nick e
Noro. Gornish con zest di arancio.

4 Ho deciso di stravolgere un classico ondondolo
o incrociare con un Porstar Martini rendendolo
fresca e beverino, utilizzando 'aciditt della hallo

e bilonciando il tutto con il cordial di mela. || nome
del drink ci rimondu ol cognome del protogonista ed

COMMENTD autore el The official Mixer's Manul, s

4 Le note della ciliegia si sposono ; : I £ COMMENTD ; ‘
benissimo con il houquet dello groppa o ; ( g\ 0 Per guestu twist ho cercoto di
chinata, morbido ed ovvolgente. ~ BB @8  immaginore un gecostomento e un
Finiomo cal brandy invecchiato in batti 10 0 ““‘“‘““E“' insieme di sopori agrumati e florecli

utilizzondo solo tre ingredienti.
Strutturato e dol fingle osciutto,

disherry, il quale contribuisce con note
tostate e calde. _ hg 01/23
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