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SARLAB DRINK TEAM

Federica Geirola

BARMANAGER DEL CINQUE STELLE
 SINGER PALACE HOTEL (ROMA),
E LADY AMARENA ITALIA 2021/2022

INGREDIENTI

4 55 ml Rum Baroko Don Papo

@ 10ml succo dilime € 20 ml
bevanda anlcalico di cocco
evaniglia home mode € 5 ml
Vermouth Carpano Antica Formulg
@ 5ml Punt e Mes

PREPARAZIDNE

@ Roffreddare il bicchiere

i servizio. Aggiungere tutti

gli ingredienti in una shaker
precedentemente roffreddato,
agaiungere ghioccio, servirein

~ double strain in bicchiere tumbler
basso con cubo di ghioccia 5x5.

COMMENTO

@ Lenote del rum delle Filippine
ricevano eleganza ed armonia dal

“ cocco e dollo vaniglio. Un drinl che
50 di spensierotezzo ed estote, con
untoccoitolion.
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Carmelo Licata

BARMANAGER DI SETA GARDEN
(GIULIANDVA, TE), 81 E FATTO LE 0SSA
AL DRY MARTINI (SORRENTD)

INGREDIENTI

@ 45ml Ron Sontiogo de Cuba Corta Blonco € 153 ml
Rum Clairin Voval 4 15 ml Suposowa 4 15 ml succo di
pompelma rosa chiorificato

PREPARAZIODNE
4 Stir, bicchiere tipo coppa.

COMMENTO

4 Un'esplosione di sopari tropicli legati alla mineralitd
del rum hoitiono. Sono stati eliminatii vermouth e
sostituiti dal succo di pompelmo rosa chiorificoto per
canferire uno leggera ociditd e hilonciore gli ingredienti.
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Michele Picone

HA LAVORATO IN CAMPARY ACADEMY
PER UN ANND DOPO LA FINALE DEL 2016.
0GGI LAVORA COME CONSULENTE

INGREDIENTI

@ 60 ml Rum Chairman's Reserve
White 415 ml Lillet Vermouth
Rouge 4 15 ml Sherry Fino Pondo
Willioms & Humbert 4 30 ml shrub
pompelma roso home mode

4 1 drop foomer home mode

PREPARAZIONE
@ Shake &strain in coppa Daiquiri,
garnish di ciliegio .

COMMENTO
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Sy, 4 Legoendo le origini del FY.C.5.
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