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Gente di spirito

«Priscilla»,
la Signora
delle grappe

hi I'ha chiamata «Signora
C delle grappe» e «Grandu-
J chessa della Toscana supe-
ralcolica» forse si € lasciato un
po’ prendere la mano con le iper-
boli. Perd, una volta che ci si ad-
dentra nel mondo di Priscilla Oc-
chipinti, la tentazione di cantar-
ne le gesta come se fosse un'eroi-
na rinascimentale ti assale senza
che tu te ne accorga.

Priscilla di mestiere fa la grap-
pa. Non & un unicum in Italia, di
donne forti che spiccano fra gli
alambicchi & punteggiato lo Stiva-
le, dalla mitica Gianola Nonino a
Elisa Belvedere Mazzetti. Priscilla
perd la fa in una zona che la grap-
pa ha dovuto inventarsela, per-
ché non I'ha ereditata. Dal 1997 &
Maestro Distillatore (titolo rigoro-
samente al maschile e rigorosa-
mente in italiano) dell'azienda
Nannoni, in piena Maremma:

non esattamente la culla del distil-
lato di vinacce come la valle del
Piave. Eppure, la ragazza classe
'78 & anche la donna pi premia-
ta al mondo nel settore, con le
sue 148 medaglie d'oro. La distil-
leria, fondata nel 1973 da Gioac-
chino Nannoni con l'idea di pro-
durre una «grappa da fattoria», di
solito lavora conto terzi, ovvero
distilla su commissione: brandy,
acquavite di frutta, ma anche un
gin, il MaremmAmaro e perfino
un whisky. Da quando perd per
primi hanno utilizzato le vinacce
del vino italiano pit famoso al
mondo - il Brunello di Montalci-
no -, la loro linea di grappe ha
fatto il botto, collezionando rico-
noscimenti. Fra le tante (monovi-
tigno di Chianti, di Vinsanto, l'ac-
quavite da sigaro, ecc...), un po-
sto speciale lo occupa la Grappa
di Brunello «Riserva Oro dei cara-
ti». Una stravecchia da meditazio-
ne, Ma senza eccessive pesantez-
ze del legno. Naso morbido, dove
la materia prima & ancora poten-
te e di carattere, anche se sagoma-
ta dai tre anni in barile. Col tem-
po emergono tocchi profondi di
noce, tabacco speziatu € cacao.
In bocca il corpo non & pondero-
so: il tabacco piccante rimane,
con liquirizia e nocciola, per un
palato inquieto e un finale molto
lungo e snello, con un tocco fre-
sco di anice stellato. Una grappa
eterodossa, che al pedigree uni-
sce facilith di beva e uno stile tut-
to personale. Senza scomodare
Carducci e la sua poesia, una coc-
cola che merita un assaggio.
Grappa di Brunello riserva
Oro dei carati, 40%, 50 euro



