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RINALDI 1957

Lirgieso Barvecury. | gn Singke Belole con il suovo pachoging

Rinaldi 1957 amplia la sua offerta e chiude
il semesire con ricavi double digit

Ire nuove esperienze nel portafoglio prodotti ai Rinaldi 1957 sull'onda di un fatturato

che continua a crescere,

n anno d'oro per Rinaldi 1957, sadeti nelle
Un-r- i tra i distributori di Spirits in via esclu

siva per Ilcalia. 1l trend di fatturato genna-
io-maggio 2022 seona un +65'% rispetto allo stesso
periodo del 2019 (¢ +45% rispetto al 2021): la
crescita e data per il A1 da Don Papa e per una
buona parte da nuove marche lanciate nel perio
do 2020.20022. Anche il gin pPero Corre veloce e
qucst anno sono tre le nuove ‘release” che vanno ad
ampliare il brand portlolio di Rinaldi: Gin Vento,
Buckinghuam Palave ¢ Renudl. Il prirmmo armiva dalle
valli che arcondano il Lagn i Garda ed ¢ prodat
to da uno dei pitn grandi distillatori italiani: Brunn
Pilzer. L un gin semplice, perché al suo intemo ha
soltanto tre botaniche essenziali (ginepro, arancio

¢ limone del Ganda), ma anche complessn perché
pur partendo da pochi ingredienti riesce ad essere
ricchissimo di sapori ¢ sensazioni che vanno dalla
balsamicita alla freschezza, Buckingham Palace ¢ il
ein realizzato cun dodia botaniche che Pruvengunu
dal :.'_1.'|n|:nu i Sua Maesta lia Regina d'Inghilterra.
H;*I...l '_"-nul'.l..-"i-.'-r‘ - SO tl'.i.i'.-"'.-'.‘.‘h‘ ].'l "L'I'T]'!r'l' il | ]:n‘n
ne, le bhacche di }'ii.'ll"nrr*.‘:rril't‘l e f,,-.r:':'.p di allore ¢ le
foelic di eclso dell'orto. Infine Renad ], arriva dalla
Sardegna ed ¢ un progetio che ha '._::.m-.]-: atlensione
peT la sostenibilita OEm botanica viene seledonata
in collaborazione con ph agricolton locali ¢ la hliera
¢ del tutto trasparente. Gineprn, limoni, pompelmi
¢ mirto sono le botaniche utidlizzate per produrlo «
fornirgli la sua improata caratterizzante sarda.
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