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GUSTO

ANATALE
CLASSICI

E BOLLICINE

Un percorso culinario unico tutto da scoprire:
dalle ricette dei piatti tipici alle ultime novita
del mondo mixology pensate per le festivita

a tradizione enoga-
stronomica italiana
& invidiata in tutto
il mondo; danord a
sud dello stivale si mangiae
si beve come in nessun po-
sto. Se pol a tavola cisisiede
durante le feste non ce n'e
per nessuno. La cucina ro-
manaé una delle pit ricche
eil cenone della vigilia di Na-
tale assieme al pranzo del 25
dicembre ne sonola massi-
ma espressione.
La tradizione romanavuole
che il 24 dicembre, con tut-
ta la famiglia riunita, alcune
portate siano a base di pesce:
dalla pasta broceoli e arzilla
(razza) aglis hetti con le
mng:leaﬁg:im‘g pperlesep-
pie con i piselli e il baccala
fritto. Non solo pesce, il fa-
moso fritto alla romana con
verdure e cervelloe animelle
dabbacchio & un must, im-
mancahile sulle tavole romea-
ne. Nonsipudrinunciare ai
dolci:il pangiallo & un mixdi
SO it conman-
d{'}FI]'IE. nﬁmedmla-
e il famoso croccante alle
mandore. Latavola colorata
eimbandita & il simbolo del-
le feste e del calore familiare
e ci sono aleuni locali nella
Capitale che rispettano tra-
dizione e bellezza e che of-
fronomenu specialiin occa-
sione delle feste natalizie: la
scelta &ampia per rivnire la
famniglia fuori dalle noura di
casa, dal foldore delle osterie
romane, con i sapori diuna

volta e un buon bicchiere di
ving, ailocali pit nuovie raf-
finati che portano in tavola
Finnovazione, Non resta che
prepararsie attenderechela
festa comine!

ICOCKTAIL. Non solo radizio-
ne e piatti abbondanti, chié
amante dei drink e sempre
allaricercadinovith sara af-
fascinato dalle variant nata-
lizie delle classiche bollici-

ne e dei migliori cockail di
sempre. I barman di alcuni
famosi locali romani han-
no sperimentato e trovato
nuove ricette che congui-

stano al primo asmdigin_,-\l
ristorante Baccano di Roma
Mario Frulla, il barman, ha
dato vita a 'Avion: un drink
fruttato, a base di liquore H
Theoria Hystérie, sciroppo
di mandarino e drop bit-
ter alla liquirizia. Se invece
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ATAVOLA
DALLE OSTERIE
CON|SAPORI
DIUNA VOLTA
FINO Al LOCALI
PIU MODERNI

I MENU

NON DELUDONO

siete amanti delle bollici-

| barman capitolini risultano sempre tra i pil apprezzati dietro al bancone

& =,
| cocktail non passano mai di moda nemmena a Natale

INE NON Potrete non assag-
giare il The Original Cham-
pagne cocktail: Alessandro
Antonelli, barman dello Sky
Stars bar, propone una va-
riante della classica flute con
un drink a base di Hine co-
gnaceChampagne Jacquart.
Selavostra passione & il Mar
tini, Giulia Castelluce, bar-
lady del bar Co.so. Cochtail-
s&Social, hala soluzione giu-
sta per voi: il Sarto Shagliato,
Liquore Biancosarti, Martini
riserva speciale e riduzione
di aceto di lamponi peruna
miscelaesplosiva esaporita.
1l drink & nato in occasione
del “Vinoforum” di Roma e
si presenta come una rivisi-
tazione del Negroni Shaglia-
to bianco maarendedospe-
ciale & proprio la riduzione di
aceto di lampond.



