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|i italiani sanno cucinare e
mangi:u'e bene. E sSanno an-
ché bere ¢ miscelare hene!
Come ogni piatto che si -
spetti ha una sua ricetfa, un
suo creatore e degli ingredienti di
qualitii, cosi ogni cockiail ha dictro
(il bancone) un barman o una bar-
lady, ingredienti di qualith, maestria
!{‘r"rli_ra |"r||1l:'ll-.|l’:L in [RIA ] {[i:”l_‘ U=
le, sempre pit dilluse, che sforgano
professionisti ¢ professioniste che
animano 1 bar di qualita di tteo il
mondo, da Londra a Barcellona, da
Singapore all’Ausiralia.
Segnendo le tappe italiane segnalate

> EUCINA

l.l'l,a[l‘app gratuitas

icabile on line,

Ia Guida ai JW ckitail bar d’l-
tafia di BlueBlazer, gmprmw lo-
cali di ogni hp-cl'lu!,ld da quelli de-
zh hotlel ai Famosi 5{:1:.'1{.;-::1.5{!'. i stile
Proibizionistico, locali che non han-
no insegna ma che sono-mf da sco-
prire, magari dietro un.armadio del
pane in un'osteria o soto un locale
di barhiere per nome. Un'Tializ del
huon bere, da Veneria a Roma, dove
il cockiail divenia ricerca e ﬁperiﬂfu:n-
tarione. Fino a Torino, dove lMoltimo
Salone del Gusto, ha ospitato, per la
prima volta ¢ con grande successo,
uno spazio dedicato esclusivamente
ai cocktail.

E la teenica di miscelazione & sempre

«Ho creato questo cocktail con
lavalonta di esplorare i fasdno
esaticn della miscelazione,
ricercande un gusto morbido dato
dalle delicate note vanigliate
dellzncomiabile Rum Ambré
Trois Riviires, maturato in botti di
querdia con caldi aromi zucchering,
edel Don Papa, che racchiude in
o interaszanti senton di frutta
candita e nole miclate, La nota
addula del drink & data dal kirme,

femmijnile, cam barlady i livel-
nazionale Eome la lombarda
h | ¥ Nardo o Fucraina naburaliz
zata italant Solomiva Grytsyshyn, uni-
ca lipalista al recente Premio Stwega
Mixology e protagonista dell'unico
programma televisivo ilaliano dedica-
to alla miscelazione, Spirits - I Maestri
del Cockeadl, in onda sul Gambero
Bosso Channel.
Bere bene e con responsabilita ¢ un
sinonimo di qualita ormai paragona-
hile all’alia g‘EL‘;ITmlnmi:l. COME Spes
so ricordato e proposto da manilesta-
zioni di grande respiro internazionale
che s tengono in Iralia, da ShowRUM
al Roma Whisky Festival, E ce n'e per
b T s




Tu anima mia j é

Laricetta di Elena Di Nardo,

Bar San Marco, Samico (Bg) /‘Qa li aro’ml
passion fruit donaal drink un qusto  Bicchiere: coppa martini. Metodo: de JIIF,Al’n’]elﬂca Iatlna

dedso e inconfondibile, chericorda  shake and double strain,

IAmerica Latina. Lanotaagumata  Procedimento . al UStIChe

aggiunta sul finale lascaal palate  Tutti gliingredienti vengono . -

una fragranza piacevolmente versati nello shaker e mescolati ' YOoCano una
notte estiva, ecco
alcune idee vincenti

leggera, che trasmette la velocemente. Dopo aver shakerato,
sensazione diuna brezza estivas, raffreddato e amalgamato tutti
gli ingredienti, vearsate il cocktail

Ingredienti in una coppa utilizzanda un

® 45 mlrum Trois Riviéres coling da té per eliminare tutte le : o .

Ambrato @ 15m| Don Papa @ impurita. Aggiungete la zest e gli : Er Condlldere
{ 30misuccodifime fresco @ 25 oli essenziali d'aranda in superfide a
| mil purea di passionfruit @ 25ml  peraggiungere al coditail una nota . 0 ﬂprlI'E) I.ll'l bl.lon
| sdroppodagave ® Zestdarancia i

aramatica, agrumata e dolce.
pasto
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Moonlight Garden
La ricetta di Yuri Gelmini,
Surfer’s Den, Milano

«Questo drink nasce pensando alle serate estive dove
capita di essere invitati per un cocktail o una cena in
giardini che sono stati pensati proprio per avere floriture
notturne grazie a piante come il galsoming nattuma,

la belia di notte o la regina defla notte. Anche in estate
& richiesto un abbigliamento in linea con la stagione, e
questo drink, grazie alle note del Maker's Mark bourbon
whisky e della diliegia, & come un abito da sera estives,

Ingredienti

® 30 ml Maker’s Mark bourbon whisky @ 20 ml Liquore
didliegia Quaglia @ 30 m| Martini Riserva speciale

| FRubino® 2/4Teapot bitter @ dliegia frescae

scorza di arancia

Bicchiers: tumbler basso. Metodo: stirfstrain

Procedimento

2 Melmixing glass si mettono tutti gli ingredianti

IR e simescola per 20/25 secondi. Siversa il tutto

i i bicchiere con ghiaccio a cubetti e si decora con

N ciliegia fresca e scorza di aranda.




Novella > CUCINA

Ancora
una volta
Laricettadi
Jonathan

Bergamasco,
Imperiale,
Vercelli

«Per il mio drink ho attinto ai ricordi felic
e aqli affetti familiari, per ricordarmi da
dove sono partita, & ho utilizzato uno di
guei ricordi dinfanzla che ti fanno dire
“varrei poterlo vivere ancora una volta”.
Anche ogai che ho trent’anni e, dopa aver
iniziato Ia mia carriera come cuoco, sono
diventato barmans.

Ingredienti

@ 40 ml di Liquore Streqa

® 20 ml di Gin Tanqueray ten

@ 15 ml di succo di limone

® 15 mi di miele di ginepra Honey Mix
Dzenevra

@ tre foglie di menta

Procedimento

Raffreddate il bicchiere, un tumbler
basso. Quindi, versate tutti gli ingredienti
nello shaker, aggiungete ghiaccio a cubi

@ shakerate energicamente. Filtrateil
cocktail nel bicchiere con ghiacdo e senite
con wn cuffio di menta fresca e rest di
limone,




